
R O U G E

A R G E N T E Y R E   M E D O C  2 0 1 4    2 4 €
Robe élégante aux allures de grenat. Arômes de fruits rouges. Vin avec de la 
rondeur. Idéal pour la viande. 

L O U M E L O T  B O R D E A U X  2 0 1 4   1 8 €  
 Dominance de fruits rouges (cassis, mûres). Notes d’épices et de vanille.  
Idéale pour la viande ainsi que le fromage parfumé (brebis, Saint-Marcellin). 

G R A N D  M A I S O N  P E S S A C  L E O G N A N  2 0 1 2  2 8  €
 Principalement constitué en majorité de Merlot. L’aération est basée sur les 
épices et note de vanille en fin de bouche. 

C H Â T E A U  H A U T - P I Q U A T  S A I N T  E M I L I O N   2 0 1 2    3 0 €
 Vin avec beaucoup de souplesse et d‘onctuosité. Belle expression aromatique. 

C H I N O N  D O M A I N E  D E  N O I R É  ( V I N  F R A I S )    1 6 €
De couleur grenat aux reflets noirs, aux arômes de petits fruits rouges frais.  
Chaleureux, bien fruité, velouté et fondus en bouche.  

R O S E

G R I S  B L A N C      1 8 € 
 De note fraîches et minérales. Au nez des arômes de petits fruits rouges très doux. 

B L A N C 

B I D O U R E Y  J U R A N Ç O N      1 5 €
 Sa robe est jaune pâle aux reflets verts. Aux notes de fruits à chair blanche comme 
la poire et la pomme. Quelques notes d’agrumes. Idéal avec du poisson. 

V I N  B I O  -  V O I R  A V E C  L E  S E R V E U R 

C A R A C T É R I S T I Q U E S 
D E S  V I N S

S E R V I C E  A U  B A R  E N T R E  1 5 H  E T  1 9 H


